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Testo di Ninni Radicini

Ci siamo immersi insieme

agli allievi del corso

di formazione per 0TS

in un impianto

di allevamento di tonno rosso.
Una occasione per fare

il punto sullo stato del mercato
di una specie oggi a rischio

o scorso ottobre gli allie-

vi del corso di formazione

professionale per OTS -

Operatore Tecnico Subac-

queo, organizzato dal CE-
DIFOP di Palermo, hanno avuto la possi-
bilita di visitare un allevamento di tonno
rosso del Mediterraneo della “Pesca Az-
zurra S.rl.”. La struttura & stata progetta-
ta e realizzata dalla Palumbarus S.rl. di Pa-
lermo, si trova a Milazzo (ME) a circa 2 km
dalla costa ed & una delle quattro pil im-
portanti in [talia.

Quello dell'itticoltura e l'allevamento
del tonno in particolare, & uno dei setto-
ri industriali con maggiori incrementi di
crescita degli ultimi anni e alto rendimen-
to del capitale investito. Non solo in Italia,
dove ha una parte significativa nel setto-
re ittico, ma su scala internazionale. Dei
quattro impianti piti importanti in territo-
rio nazionale, due sono a partecipazione
straniera (Spagna), due totalmente italia- 4 |
ni, tra cui quello di Milazzo. Altri Impian—f -
ti di notevole produzione sono presenti
in Spagna (in particolare nella Murcia e in
Andalusia), a Malta e in Croazia. Gran par-
te della produzione di tonno, in particola-
re di tonno rosso (il 90%), é diretta verso
il Giappone, con una quota verso gli Usa
di quello esportato dalla Spagna. Nel com-
plesso un mercato che oggi vale circa 100
milioni di euro,
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in mezzo al mar.
Gli allevamenti

di tonno rosso
della Pesca Azzurra
Srl, sono di fronte

a Milazzo

Allevamenti. | tonni crescono in una
le caratteristiche richieste dal mercato giapponese

Un settore in crescita

Per avere una rappresentazione dello
sviluppo del settore basti ricordare che
tra la fine degli anni ‘90 e I'inizio del nuo-
vo millennio, la produzione ha avuto un
incremento del 40%, passando in un paio
d’anni a 20mila tonnellate,  poi & ulterior-
mente cresciuta. Il motivo & nell'utilizzo
del prodotto. Il tonno rosso (Thunnus thyn-
nus) & alla base della realizzazione del su-
shi e del sashimi, due piatti essenziali del-
la cucina giapponese e oggi, in virti1 della
globalizzazione, con un mercato che va
oltre i confini nipponici.

E necessario precisare che I'alleva-
mento e la‘pesca del tonno sono due mon-
di differenti, anche se strettamente con-
nessi. Quello della pesca, seppure aggior-
nato nelle tecnologie utilizzate, si svolge
con modalita codificate da millenni. I suoi
riti millenari e la progressiva crisi, furono
anche oggetto di un film documentario
“1a Sicilia rivisitata”, diretto nel 1980 da
Vittorio De Seta, che tornava dopo 20-30
anni nei luoghi dell'isola in cui si svolge-
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serie di gabbie circolari dove raggiungono

vano lavori prima centrali per I'economia
e poi travolti dalle trasformazioni sociali.

Allevare il tonno

L'allevamento invece si & sviluppato
in anni pit1 recenti, con una crescita note-
vole negli ultimi decenni. Limpianto di Mi-
lazzo & costituito da una serie di gabbie
circolari, ormeggiate entro un quadrilate-
ro, dove i tonni sono allevati, ovvero ali-
mentati in modo da aumentarne la per-
centuale di grasso e acquisire le caratte-
ristiche richieste dal mercato giappone-
se. Maggiore & la quantita di grasso mag-
giore & il prezzo, sia per I'importatore sia
per il consumatore finale. Prima di arriva-
re nelle gabbie, i tonni sono pescati - tra
luglio e agosto - e selezionati per taglia (da
quella minima di circa 40 kg alla massima
di oltre 200 kg). La pesca avviene usando
reti che ne salvaguardino il pili possibi-
le I'integrita fisiologica. Tramite vasche
equipaggiate con strumenti di ossigena-
zione, sono poi trasportati nelle gabbie,
dove entro tre anni possono raggiungere »
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